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Verteiler

Unpersonliche Exemplare
e Jede Mobiles Verpflegungssystem (MVS)
e  Veroffentlichung tiber LMS

U Gedruckte Exemplare konnen bei Bedarf beim BBL bestellt werden
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Inkraftsetzung

Reglement 60.003 d

Mobiles Verpflegungssystem

vom 17.07.2017"

erlassen gestutzt auf Artikel 10 der Organisationsverordnung fir das Eid-
gendssische Departement flir Verteidigung, Bevolkerungsschutz und Sport
(OV-VBS) vom 07.03.20032.

Dieses Reglement tritt auf den 01.01.2018 in Kraft.

Auf den Termin des Inkrafttretens werden aufgehoben:
Reglement 60.003 d «Mobiles Verpflegungssystemn», gtiltig ab 01.06.2009.

Die Direktunterstellten heben alle diesem Reglement widersprechenden An-
ordnungen auf.

Chef Logistikbasis der Armee

'"Unterzeichnungsdatum
2SR 172.214 1
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1 Allgemeines

11 Geltungsbereiche

Das Reglement Mobiles Verpflegungssystem (MVS) bildet die Grundlage fir
den einheitlichen Betrieb des Mobilen Verpflegungssystems als Einheits-
oder Truppenkorperkiiche tber alle Lagen. Samtliche im MVS verbauten Ge-
ratschaften, deren Bedienung, Sicherheitsvorschriften und Unterhalt sind in
diesem Reglement geregelt.

1.2 Definition und Positionierung

Die Organisation und Fiihrung der Subprozesse flr den Verpflegungsdienst
richten sich nach dem Regl 60.001 «Verpflegung in der Armeen».

Die Rezepte im Regl 60.006 «Kochrezepte», welche fur das MVS vorgesehen
sind, sind zwingend zu beriicksichtigen und einzuhalten.

Die Umsetzung der Selbstkontrolle erfolgt gemass Regl 60.002 «Lebensmit-
telhygiene in der Armeen.

2 Sicherheitsvorschriften

2.1 Allgemein

Fir Schaden aus unsachgemasser Verwendung und Nichtbeachtung der Si-
cherheitsvorschriften tragt der Benutzer die Verantwortung.

Das MVS einschliesslich aller Gerate und Apparate darf nur durch am Sys-
tem ausgebildete AdA betrieben werden.

Das MVS darf nicht in unmittelbarer Nahe von Tankstellen und Tankanlagen
betrieben werden.

Personentransporte auf dem MVS sind verboten.

Maschinen, Gerate und Apparate sind vor der Benutzung auf deren ord-
nungsgemassen Zustand zu Uberprifen. Festgestellte Mangel sind unver-
zliglich zu beheben oder dem Logistik Center zu melden.

Das Betreten der oberen aufgeklappten Bordwande ist wegen Absturzge-
fahr verboten.

Um Schaden zu vermeiden ist das Erstellen der Transportbereitschaft am
MVS durch die Kiichenequipe sicherzustellen.
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Kabelrollen sind fiir den Gebrauch vollstandig abzurollen

Kabelrolle vollstdndig abgerollt

2.2 Betrieb bei tiefen Temperaturen

Bei tiefen Temperaturen ist das MVS moglichst an frostgeschitzten Stand-
orten, in einer Halle oder unter einem Vordach zu betreiben.

Wird das MVS in einer Halle oder unter einem Vordach betrieben ist fiir eine
gute Durchliiftung des Raumes zu sorgen.

Bei Temperaturen unter 5 °C ist auf folgende Punkte zu achten:

. Das Heizgerat auch in Betriebspausen und wahrend der Nacht laufen
lassen;

. die Frischwasserzufuhr ist vor dem Einfrieren zu schiitzen. (Heizschlau-
che, Wasser laufen lassen oder Zufuhr abhdangen und System entwas-
sern);

. bei Schneefall sind rechtzeitig die Dacher des MVS sowie die aufge-

klappten Bordwande vom Schnee zu befreien. Das Betreten der oberen
aufgeklappten Bordwande ist wegen Absturzgefahr verboten.

2.3 Betrieb bei hohen Temperaturen

Bei hohen Temperaturen ist das MVS mdglichst vor direkter Sonnenbestrah-
lung zu schitzen. Dies ist durch eine entsprechende Auswahl des Aufbau-
platzes zu realisieren.
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24 Sicherheitsvorschriften Wechselabrollbehalter
Bei der Standortwahl ist auf festen Untergrund zu achten.

Wahrend des Ab- bzw. Auflads diirfen sich keine Personen im Nahbereich
aufhalten.

Auf elektrische Leitungen achten. Mindestabstand von Stromleitungen 10 m
Héhe Giber Fahrzeug Uberprifen.

2.5 Sicherheitsvorschriften Mobile Kiiche
Das Verschieben der mobilen Kiiche von Hand ist verboten.

Fir den Transport mussen samtliche Transportsicherungen angebracht
sein.

Wahrend dem Transport miissen die Deckel der Kochmodule geschlossen
und verriegelt sein.

Ausser der Betriebsfiillung im Brennstofftank dirfen auf der mobilen
Kiche keine weiteren Betriebsstoffe mitgefiihrt werden.

Beim Ausnivellieren mit den Nivellierstitzen muissen die Rader immer Bo-
denkontakt haben

Der Betrieb ohne ausgefahrene Nivellierstiitzen ist wegen Kippgefahr ver-
boten. Die Nivellierstlitzen miissen festen Bodenkontakt haben.

Aus Hygienegrunden darf die mobile Kiiche nur mit montierten und ge-
schlossenen Witterungsschutzen betrieben werden.

Aus Hygienegriinden ist das Ablegen von Tir- und Seitenplanen nach Ent-
nahme aus dem Packsack nur auf der Plattform der Mobilen Kiiche erlaubt.

Der Feuerloscher sowie die Loschdecke miissen wahrend dem Betrieb der
mobilen Kiiche, im Bereich des Bratmoduls, am Geldander angehangt sein.

Die Nachlaufzeit von 30 Minuten fir samtliche Brenner darf nach dem Ab-
schalten am Bedienfeld nicht unterbrochen werden.

Wahrend der Nachlaufzeit ist die Kliche permanent zu Giberwachen. (Selbst-
zlinder)

Kleinmaterial darf nur in die abgekiihlten Kochmodule verstaut werden.
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2.6 Gefahrensymbole

X
5

elektrische Spannung Teile sind heiss

& @ Heig 1
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o,
s

Verletzungsgefahr durch mechanisch bewegende Teile  Teile sind heiss

2.7 Elektrische Anlage

Bei angeschlossener Stromversorgung fiihrt die Mobile Kiiche elektrische
Spannungen. Bevor die Stromversorgung angeschlossen wird, muss sicher-
gestellt sein, dass der Hauptschalter am 230/400-V-Schaltschrank in Stel-
lung «0-off» (Aus-Stellung) ist.

Arbeiten an der elektrischen Anlage diirfen nur von ausgebildeten Elektro-
fachleuten durchgefiihrt werden.

Der Schaltschrank darf nur durch ausgebildete Elektrofachleute gedffnet
werden.

Beschadigte Kabel nicht anschliessen bzw. nicht verwenden.

2.8 Liftung

Bei Reinigungsarbeiten muss die Liftung ausgeschaltet sein

2.9 Betriebsstoffe
Beim Umgang mit Betriebsstoffen ist das Rauchen verboten.
Altol ist vorschriftsgemass zu entsorgen.

Ol darf nicht in die Umwelt gelangen. Verschiittetes Ol oder Betriebsstoff ist
mit Ol-Binder aufzunehmen.

Tankdeckel ohne Werkzeug 6ffnen — Brandgefahr bei Funkenbildung.

4
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3 Funktionen und Verantwortlichkeiten

Der Kommandant entscheidet tiber den Einsatz des MVS auf Grund seiner
Lagebeurteilung. Auf Stufe Truppenkorper wird er durch den Log Of (S4)
und Qm, auf Stufe Einheit durch Einheitsfourier bei seinen Machbarkeits-
abklarungen und seinem Entschluss unterstiitzt. Flir die Lagebeurteilung
und die Varianten bezlglich Einsatzstandort ist der Kiichenchef vor der Ent-
schlussfassung (Einheitsfourier / Einheitskommandant) beizuziehen.

Fir die Organisation und Fiihrung des mobilen Verpflegungssystems ist der
Kichenchef verantwortlich.

4 Organisation und Fihrung

41 Planung

Fir den autonomen Betrieb des MVS, unabhangig von 6ffentlichen Strom-
und Trinkwassernetz sind anlasslich der Logistikabsprache folgende Syste-
me und personellen Ressourcen zu Gberprifen und allenfalls zu beantragen:

e  Transport des MVS mit Hakengerat;

. Feldumschlaggerat inkl Fahrer fiir den Austausch der 1000 | Falttéanke
mit Trink- und Abwasser;

. Winterkit (Heizschlauche) bei tiefen Temperaturen;
e  Trinkwasseraufbereitungsanlage bei vorgesehener Wasserproduktion.

4.2 Ubernahme des Systems

Die Ubernahme erfolgt nach den Weisungen der Basislogistik. In jedem Fall
ist die Vollstandigkeitskontrolle und eine Funktionskontrolle samtlicher Ap-
paraturen und Gerate durchzufiihren. Durch die Trp ist Fachpersonal gemass
Weisungen der Basislogistik fiir die Ubernahme zur Verfiigung zu stellen.

4.3 Erkundung eines Produktionsstandortes

4.31 Abmessungen des MVS

Mobile Kiiche
Transport Betrieb
Lange mit Deichsel 8200 mm 8750 mm
Breite 2300 mm 4400 mm
(Klappen geoffnet)
Hohe 3250 mm 3250 mm
Gewicht 6900 kg / max 8000 kg
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Wechselabrollbehalter WABRB

Transport Betrieb
Lange 6000 mm 6500 mm
(Klappen geodffnet)

4.3.2 Minimale Platzverhaltnisse
Zufahrt befestigte Strasse

Tragfahigkeit: 34 Tonnen
Breite: min3m
Mindesthohe fir Durchfahrten: min4m

Platzbeschaffenheit
Ebener Beton-, Asphalt oder Kiesplatz
Manoverieren und Platzieren

optimal: 20 x 20 m bei direkter Wegfahrmaoglichkeit: min. 25 m in der Lange

4.3.3 Anforderungen an die Strom- und Wasserversorgung
Das MVS kann eingesetzt werden im Bereich vorhandener Infrastruktur mit:

o Stromversorgung 16 Ampere, 380 Volt, 5-Pool-Eurostecker;
e  Trinkwasserversorgung 6ffentliches Netz, sémtliche Anschlussarten;

. Abwasserentsorgung optimal mit Fettabscheider ansonsten Kanalisa-
tion.

4.4 Erstellen der Einsatzbereitschaft
Das Erstellen der Einsatzbereitschaft umfasst:

. Die Vollstandigkeitskontrolle;

. das Bestlicken des MVS mit Material der Grundausriistung wie Verteil-
material, geflillten Wassersacken ect;

. das Auffillen von Betriebsstoff (Kanister aus Grunddotation der Ein-
heit bzw Trp Korpers;

. die Funktionskontrolle aller verbauter und loser Apparate und Elektro-
gerate auf der Mobilen Kiiche und auf dem WABRB;

. den Verlad von Armeeproviant und haltbaren Lebensmittel;
] das Fillen der Falttanks mit Trinkwasser;

o den Verlad des Spezialmoduls Trinkwasser (nur wenn die Aufbereitung
von Trinkwasser vorgesehen ist oder in Notlagen);
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. das Vorbereiten / Vorkihlen der Kiihlbehalter (Transcooler) fir den
Verlad von Kiihl- und Tiefkihlprodukten;

. das Erstellen der Transportbereitschaft, das heisst die Kontrolle der
Verlastung und Sicherung von Treppen an der Mobilen Kiiche sowie
samtlichen Staukasten an Kiiche und WABRB.

45 Erstellen der Betriebsbereitschaft

451 Platzierung

Aufgestelltes MVS nebeneinander Breite: min 15 m
Lange: min 10 m

Aufgestelltes MVS hintereinander Breite: min 5m
Lange: min 20 m
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Aufgestelltes MVS L-Form Breite: min 12 m
Lange: min 12 m

Um das Riickwartsfahren zu erleichtern
kéonnen die Mandvrierhilfen aus dem
linken Staukasten benutzt werden
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Bei noch angehéngtem Zugfahrzeug WJqP
Niveaukontrolle mittels Wasserwaage. - — . .

Bei Bedarf erfolgt eine Grobnivellierung
mittels Federungsanlage

Abkuppeln und sichern der mobilen K-
che mittels Feststellbremse (rot)

Zusatzlich mit Radkeil sichern
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45.2 Aufbau Wechselabrollbehalter

Grundsatze:
— Es wird in Fahrtrichtung befohlen
— Links vor rechts

Sicherungsschlaufen [6sen

Arretierungen l6sen, Auszugsstangen
herausziehen

Arretierungen wieder einrasten

10
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Mobiles Verpflegungssystem

Seitenwande oben 6ffnen

Griffe wieder einklappen

Federbremse ausfahren und mit Klappe
arretieren

M
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Mobiles Verpflegungssystem

Seitenwéande unten 6ffnen

Griffe wieder einklappen

Aufklappen der Tiren auf beiden Seiten

Doppelscharnier durch ziehen der Tiire
offnen

Tire sichern

Heck 6ffnen und mit Klappe sichern

12
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45.3 Aufbau Aggregat Kirsch 12kVA

Grundsatze:

Aggregat wird nur bei fehlendem Netzan-
schluss aufgebaut.

Fir den Aufbau werden min 4 AdA
benotigt

Fur die Entnahme des Aggregats sind die
Seitenwéande geschlossen zu halten.

Den Sicherungshaken I6sen und die
Rampe abklappen

Deichsel herausnehmen und einsetzen

Die Rader aus Fach VB 8 nehmen und
beidseitig der ausgeklappten Rampe
bereitlegen

Das Aggregat soweit herausziehen, dass
die Rader eingesetzt werden kdnnen

13
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Um die Rader zu demontieren, ist der
Sicherungshebel zu |6sen

Das Aggregat vollstandig herausziehen
und abgesetzt vom Kochplatz aufstellen
(L&rmemissionen)

45.4 Aufbau Mobile Kiiche

Grundsatze:
Es wird in Fahrtrichtung befohlen
Links vor rechts

Alle Gegenstande 1 x in die Hand neh-
men und sogleich montieren

Den linken Staukasten 6ffnen, die graue
Kiste und das Stromkabel herausnehmen

14
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Mobiles Verpflegungssystem

Die Bodenplatten unter den Nivellierstit- &

zen platzieren.

Die Stltzen herunterkurbeln bis sie
festen Bodenkontakt haben und die
Bodenplatten nicht mehr verschoben
werden kdnnen.

15
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Mobiles Verpflegungssystem

Mit der Wasserwaage Niveau kontrollie-
ren, mittels kurbeln ausgleichen.

Die Rdder miissen immer Bodenkontakt
haben.

Die Auszugsrohre auf der linken Seite
herausziehen

90° drehen

und arretieren.
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Die Treppen links gemass Farbtupfer
montieren Farbtupfer und Distanz be-
achten

Zwei Treppengelander aus dem linken
Staukasten entnehmen und einsetzen

17
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Auf der Treppe stehend die linke obere
Bordwand aufklappen.
Griffe wieder einklappen.

Am Boden stehend die linke untere Bord-
wand aufklappen.
Griffe wieder einklappen.

Drei Dachstiitzen aus dem linken Stau-
kasten entnehmen

18
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In vorgesehenen Offnungen an den
aufgeklappten oberen Bordwanden
anbringen.

Unten mit Splint sichern

Das Gelander hochklappen und fixieren

Samtliche Schlauche und Abwasser-
pumpe aus der mobilen Kiiche nehmen
und auf der rechten Seite deponieren.
Anschliessend den blauen Trinkwasser-
schlauch an der Mobilen Kiiche und an
der Trinkwasserversorgung anschliessen §
(Wassernetz oder Falttank WABRB).
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Bei der Trinkwasserversorgung ab
offentlichem Netz ist die Wasseruhr
dazwischen zu koppeln (WABRB Fach
VB 12 Kiste mit Ubergangsstiicken zu
Schlauchsortiment).

Abwasserschlduche und -pumpe vom
Anhéanger nehmen und auf der rechten
Seite anschliessen. Die Abwasserent-
sorgung sicherstellen (Kanalisation oder
Tank). Weichenstlick improvisiert fixieren =
(z. B. mit Spanngurte von der Treppe). i

Kontrollieren, dass die Schieber beim
Weichenstlick gedffnet sind

Das Kabel der Abwasserpumpe anschlie-
ssen

Die Auszugsrohre auf der rechten Seite
herausziehen, 90° drehen und arretieren

Die Treppen rechts gemass Farbtupfer
montieren

20
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Die Treppengelander rechts montieren

Auf der Treppe stehend die rechte obere
Bordwand aufklappe

Am Boden stehend die rechte untere
Bordwand aufklappen

Drei Dachstlitzen aus dem linken Stau-
kasten entnehmen und die in vorgese-
henen Offnungen an den aufgeklappten
Bordwénden anbringen

Das Gelander hochklappen und fixieren

Die Witterungsschutze aus dem Planen-
sack nehmen

21



Reglement 60.003 d Mobiles Verpflegungssystem

Um ein Einreissen der Planen an den Flh-
rungen zu vermeiden, ist das Einziehen
der Planen stets zu dritt auszufiihren

22
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Mobiles Verpflegungssystem

Tlren anhand der Farbmarkierungen
einziehen

Mit dem Verkletten der Tiliren ist oben
Innen zu beginnen

Auf beiden Seiten einziehen und an den
Auszugsrohren abspannen

Am Gelander fixieren
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Die grauen Hullen zusammenfalten und
zusammen mit dem kleinen Planensack
fur die Bataillonskiiche im rechten Stau-
kasten verstauen

Die Fensterabdeckungen aufrollen

Die Spanngurten der Treppen abnehmen
und in der grauen Kiste versorgen
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Die graue Kiste im linken Staukasten
versorgen

Das Stromkabel 380 V an der mobilen
Kiche und an der Stromversorgung
anschliessen (Netz oder Aggregat)

Alle Staukéasten schliessen

4.6 Inbetriebnahme Mobile Kiiche
4.6.1 Elektrische Anlage

1. Einschaltvorgang — -r
1.1 Not-aus entriegeln

1.1
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Mobiles Verpflegungssystem

1.2 Hauptschalter auf ON

1.3 Batteriehauptschalter EIN

1.4 Drehfeld priifen
Wenn Lampe nicht brennt dann
weiter gemass Punkt 2
Wenn Lampe brennt weiter gemass
Punkt 10

26
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Mobiles Verpflegungssystem

2. Drehfeldlampe brennt nicht
2.1 Reset-Knopf driicken

2.2 Lichteinschalten

3. Zahlerstand im Sicherungskasten
ablesen und notieren
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4, Uhr einstellen -
5. Betriebsstoffflllstand prifen und LA wowrme
bei Bedarf nachfiillen LB
TinIg
6. Betriebsschalter fiir die Kochkessel
(Brenner) einschalten TEe
7. Kontrollieren, dass Brenner BFK-
KM und Kombidampfer auf «Stand- A\ ®
by» Ieucihten Dadurc'h wird eine n} ~eoE@
Selbstzliindung verhindert ey
! @ co - oF
< ;E
8. Bei Aussentemperaturen unter 15

°C Heizgerat einschalten

28
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9. Stromkasten schliessen

Weiter gemass Kapitel 4.6.2

10. Drehfeldlampe brennt

10.1 Batteriehauptschalter AUS

10.2 Hauptschalter auf OFF

10.3 380V Stromkabel an der Mobilen
Kiche ausziehen

10.4 Phasenwender an der Mobilen
Kiche drehen

10.5 380V Stromkabel wieder anschlie-
ssen zurlick zu Punkt 1
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46.2 Wasserversorgung

1. Handbrause aus der Halterung
16sen

Stellung «AUF» kontrollieren

2. Kontrollieren, dass alle Wasserhah-
nen gedffnet sind

3. Hebel fiir die Handbrause nach
rechts stellen
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4. Roter Wasserschlauch anschlie-
ssen
5. Brause vom roten Schlauch geo6ff-

net in das Spulbecken legen

6. Die Abdeckung unten an den Kom-
bidampfern 6ffnen

Kontrollieren, ob die Entwasse-
rungshahnen 9 und 10 sowie 19
geschlossen sind.

(Der Entwéasserungshahn 19 befin-
det sich im Innenraum unten in der
Mitte)

Anschliessend die Abdeckung
wieder schliessen.

7. Den Technikraum 6ffnen und kon-
trollieren, dass der Haupthahn auf
«OFFEN» steht
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8. Kontrollieren, dass der Absperr-
hahn zum Kombidampfer (13)
geoffnetist

9. Die Entwéasserungshahnen 2-8
mussen geschlossen sein

10. Die Entliftungshahnen 11 und 12
mussen geschlossen sein

11. Die Abwasserpumpe hat Strom
und ist auf «KAUTO» gestellt

12. Den Wasserzufluss langsam 6ffnen
und mind. 1 Minute fliessen lassen.
Durchflusskontrolle. Das Wasser
muss klar und geruchfrei sein

13. Die Wasserhahnen auf der mobilen
Kiiche schliessen. Die Handbrause
einhangen.
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14. Das Heisswassergerat einschalten — |
(der Betriebsschalter Kochkessel
muss eingeschaltet sein)

4.7 Einrichten der Mobilen Kiiche

Die Schneidebretter aus dem Kihl-
schrank entfernen und auf dem linken
Kihlschrank auf der Antirutschmatte
ablegen.

Die Kiihlschranke nach Bedarf mit den
GN 2/1 Blechen einrichten.

Die Kiihlschranke einschalten.

1
f

=S N gl E
= T

Nach Bedarf Arbeitstische aufbauen
und platzieren. Die Spanngurten in der
Schublade Nr. 9 versorgen.
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Mobiles Verpflegungssystem

Die Transportsicherungen aus den Kom-
bidampfern entfernen und in der linken
Bodenschublade versorgen.

Die Backbleche und Gitter aus den
Kombidampfern entfernen und oben
deponieren.

Das Kleinmaterial aus den Kochmodulen
nehmen und oben auf dem Kiihlschrank
deponieren.

Die Ausgussbogen an den Dampfdruck-
modulen montieren.
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Den Feuerldscher und die Loschdecke
aus der linken Bodenschublade nehmen
und am linken Geléander einhdangen.

Den Abfallsackstander und das blaue
Fass flir die organischen Abféalle ausser-
halb der mobilen Kiiche aufstellen.

4.8 Abbau Mobiles Verpflegungssystem

Die Nachlaufzeit der Brenner, Kombidédmpfer, des Heiz- und Heisswasserge-
rates betréagt 30 Minuten. Daher darf die Kiiche erst nach Ablauf der Nach-
laufzeit vom Stromnetz getrennt werden. Wahrend der Nachlaufzeit ist die
Kiche, um Selbstziinder sofort zu identifizieren, permanent zu tiberwachen.

Ziel des beschriebenen Abbaus ist die Gewahrleistung der Transportsicher-
heit.
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Mobiles Verpflegungssystem

4.8.1

Gerate und Material

1.

Heiz- und Heisswassergerat aus-
schalten
(Beginn der Nachlaufzeit 30 min).

Der Betriebsschalter Kochkessel
muss eingeschaltet bleiben.

Samtliche Geréte inkl Heiz- und
Heisswassergerat ausschalten (Be-
ginn der Nachlaufzeit 30 min)

Material, evtl. Lebensmittel ver-
stauen

Die Ausgussbogen demontieren
und verstauen

Transportsicherungen in den Kom-
bidampfern montieren

Arbeitstische verlasten

Feuerldoscher und Léschdecke in
der linken Bodenschublade ver-
stauen

Kihlschranke abschalten, einrau-
men, Tldren auf Stellung «lGiften»
stellen.

Werden aufgrund eines Stand-
ortwechsels Lebensmittel in den
Kihlschranken transportiert, sind
die Tlren zu schliessen.

10.

Laftung ausschalten
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4.8.2 Entwaésserung

1. Die Wasserhahnen auf der mobilen
Kiche 6ffnen. Beide Handbrausen
offnen und ins Splilbecken legen

2. Den externen Wasserzufluss
schliessen
3. Die Entwéasserungshahnen 2-10

und 19 6ffnen

4. Die Entliiftungshahnen 11 und 12
offnen

5. Den roten Wasserschlauch 16sen,
entleeren, aufrollen und im kleinen
Spulbecken verstauen

6. Die Handbrause in der Halterung
fixieren
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4.8.3 Mobile Kiiche

Alle Staukasten 6ffnen

Die graue Kiste aus dem linken
Staukasten nehmen und die Spann-
gurten der Treppen an der Bord-
wand hinten montieren

An den Witterungsplanen die Fens-
terabdeckungen schliessen

Die grauen Planensécke aus dem
rechten Staukasten entnehmen und
auf der mobilen Kiiche deponieren

Die Witterungsschiitze auf beiden
Seiten ausziehen, aufrollen und
zusammenlegen. In den Planensa-
cken verstauen.

1. Taren (1 x blau/1 x rot)
2. Seitenwand

38



Reglement 60.003 d Mobiles Verpflegungssystem

6. Die Planenséacke im vorderen Gang * '
deponieren

RECHTS

7. Das Gelander rechts entriegeln und
abklappen

8. Die Dachstltzen rechts demon-
tieren und im linken Staukasten
versorgen

9. Die rechte untere Bordwand schlie-
ssen.

10. Die Abwasserpumpe manuell kom-
plett entleeren

11.  Den Stromkasten 6ffnen und das
Kabel der Abwasserpumpe aus-
ziehen
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12.

Die Abwasserpumpe abkoppeln,
samtliche angeschlossenen
Schlauche abkoppeln entleeren
und Kupplungsenden schliessen,
das Weichenstiick abkoppeln und
im hinteren Gang verstauen.

13.

Unbenutzte Schlauche, ebenfalls
im hinteren Gang verstauen.

LINKS

14.

Das Gelander links entriegeln und
abklappen

15.

Die Dachstlitzen links demontieren
und im linken Staukasten versor-
gen

16.

Die linke untere Bordwand schlie-
ssen

17.

Die linke obere Bordwand schlie-
ssen

18.

Die Treppengelander links abneh-
men und im linken Staukasten
versorgen

19.

Die Treppen links abnehmen und
an der Bordwand hinten verlasten
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20. Die Auszugsrohre links einschieben
und arretieren

RECHTS

21. Kontrolle, ob die Nachlaufzeit aller
Gerate abgelaufen ist

22. Vonder rechten Seite Kiiche ab-
schalten
22.1 Den Zahlerstand ablesen

notieren und Betriebsschalter
Kochkessel ausschalten.

22.2. Licht ausschalten
22.3. Batteriehauptschalter «cAUS»
22.4. Hauptschalter «OFF»

23. Stromkabel 380V ziehen, aufrollen
und neben grauer Kiste deponieren

24. Stromkasten schliessen

25. Rechte obere Bordwand schliessen

26. Die Treppengeléander rechts ab-
nehmen und im linken Staukasten
versorgen

27. Die Treppen rechts abnehmen und
an der Bordwand hinten bzw. im
rechten Staukasten versorgen

RUNDUM

28. Die Auszugsrohre rechts einschie-
ben und arretieren.

29. Die Bodenplatten einsammeln, in
der grauen Kiste verstauen

30. Das Stromkabel 380V, Handkur-

beln und Schlisselbund in der
grauen Kiste versorgen
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Mobiles Verpflegungssystem

31. Die graue Kiste im linken Staukas-
ten versorgen

32. Alle Staukasten schliessen

33. Kontrolle, dass die Hebel der Fede-

rungsanlage in Fahrposition stehen

484 Abbau WABRB

1.

Samtliches Material verstauen und

verlasten

2. Die Tlren und Bordwaénde schlie-
ssen

3. Die Auszugsrohre einschieben und
arretieren

4. Die Sicherungsschlaufen fixieren

Kontrolle, dass die Transportbereit-
schaft am ganzen MVS erstellt ist
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4.9 Truppenkorperkiiche
4.91 Platzierung

Das erste MVS am vorgesehenen Stand-
ort platzieren.

Die zweite mobile Kiiche parallel zur Ers-
ten platzieren. Der richtige Abstand wird
mittels der Bodenverbindungsstlicke aus ||
beiden Kiichen ermittelt

Bei der Platzierung ist darauf zu achten,
dass die WABRB parallel verschoben
abgesetzt werden, damit bei beiden MVS
das Aggregat entladen werden kann.
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4.9.2 Aufbau

Der Aufbau der Batallionskiiche erfolgt sinngemass dem Aufbauablauf fir
eine Kiche. Im nachfolgenden Ablauf sind nur noch spezielle oder abwei-
chende Aufbauschritte beschrieben

Beide Kiichen mittels Wasserwaage und
Federungsanlage ausnivellieren

Den Trinkwasserschlauch sowie die
Abwasserpumpe der linken Kiiche zuerst
platzieren und anschliessen

An den Innenseiten die mittlere Dach-
stltze nicht montieren

Die Gelander der «Innenseiten» entfer-
nen
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Die Bodenverbindungsstiicke montieren

Die Dachverbindung einziehen
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Vorne und hinten die Tlrverbindungen
anbringen

Die eingezogenen Tiiren mit dem Verbin-
dungsstiick verkletten
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49.3 Inbetriebnahme und Einrichten
Gemass Kapitel 4.5 und 4.6
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5

Materialiibersicht WABRB

5.1 Modul VA

VA1 Haltbare Lebensmittel / Armeeproviant

VA2 Haltbare Lebensmittel / Armeeproviant

VA3 Warmebehalter, Getrankebehalter, Abwaschkisten (separat zu tiberneh-
men)

VA4 Handfeuerldscher

VA5 Heizschlauche (separat zu ibernehmen)

VA6 Kihlbehalter

VA7/8 Abfillgestell fur Wassersacke

VA9 Garderobe

VA10 Kehrichtsackstander

VA11 Falttank 1000 |

VA12 Detachementsklichen, Speisentrager

VA13/14  Getrankehalter (separat zu ibernehmen)

VA15 Wasserzapfstelle

VA16 Schlauchbriicke

VA17 NT-Sauger, Kiste fiir Fleischverarbeitung, Kiste flir Kichenwéasche

VA18 Kompressor

VA19 Reinigungsmaterial / Konservierungslésung, Dampfreiniger

VA20 Behélter leer (Brennpaste fir DetKl separat zu Gbernehmen)

VA21 Behalter leer

VA22 Proviantkisten zu Detachementskochausriistung

VA 23/24  Speiseverteilmaterial in Kisten (separat zu Glbernehmen)
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WABRB nach Erstellen der Einsatzbereitschaft
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5.2 Modul VB

VB1/2 Treibstoffkanister (separat zu Gbernehmen)
VB3 Aggregat Kirsch 2,5 kVA

VB4 Kanisterausgusschlauche

VB5 Leitkegel

VB6/7 Kabelrollen

VB8 Steckrader zu Aggregat Kirsch 12 kVA
VB9 leer

VB10 Olbinder

VB11 Kiste mit Elektromaterial

VB12 Kiste mit Wassertlibergangsstlicken
VB13 Aggregat Kirsch 12 kVA

VB14 Deichsel zu Aggregat Kirsch 12 kVA
VB15 Nassarmaturen/Magnetleuchten
VB16 Faltsignale
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vB8| vB10[ 1]
VB11

Vo Va7 |

| mll
l _1i!IL[" :ilii'u\g”'\,'!"-' *’

Einsatzbereit
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5.3 Modul VC

VC1 Trinkwasseraufbereitungsanlage (separat zu tibernehmen) Bockleiter

VvC2 Fass fur organische Abfélle

VC3 Trinkwassersacke Aussenhllen (separat zu Gibernehmen)

VvC4 Ersatzbrenner

VC5 Behalter leer (Heizmanschetten separat zu Gbernehmen)

VC6 Wasserpumpen

VC7 Wassersack Innenhiillen (separat zu Gibernehmen)

VC8 Behalter leer

VC9/10 gem VA13/14

VCN Falttank 1000 |

VC12 Falttank 1000 |

VC13 gem VA7

VC14 Innenhiille 1000 |, Trinkwasserschldauche (Rohwasserschlauch separat
zu Ubernehmen)

VC15 Tauchpumpe (separat zu ibernehmen)

VC16 Kehrichtstander

restliche gem VA
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WABRB nach Erstellen der Einsatzbereitschaft
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6 Materialtibersicht Mobile Kiiche

6.1 Kiiche aussen

6.1.1 Staukasten links

6.1.2 Inhalt Grosser Staukasten links

Bezeichnung Anzahl
1 Dachstiitzen mit Sterngriffschraube und Sicherungsring 6

Treppengelander 4

graue Kiste 1
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Mobiles Verpflegungssystem

6.1.3

Inhalt graue Kiste

Bezeichnung

Anzahl

Bodenplatten

Gabelringschlissel

Pfosten-Wasserwaage

Schliisselbund

Handkurbeln

Klemmschienen flir Bataillonsverbund

Mandvrierhilfen

| N[ocofa|bh|W|IN|-

Stromkabel 380 V

a2l wIN|l==] =00
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6.1.4 Inhalt kleiner Staukasten links

Bezeichnung Anzahl
1 Plastikeimer 1
Handwischer 1
3 Kehrichtschaufel 1
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6.1.5 Staukasten rechts

6.1.6 Inhalt Staukasten rechts

Bezeichnung Anzahl

Treppe

Bataillonsverbindungen gross

Bataillonsverbindung klein

Reisbesen
Schrubber

Gummirechen

AlalalalNn]| -

oO|a|h~h[WIN]| =

57



Reglement 60.003 d Mobiles Verpflegungssystem

6.2 Kiiche innen

6.2.1 Brat- und Dampfdruckmodule
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6.2.2 Inhalt Bodenschublade links

Bezeichnung Anzahl

Befullschlauch 1

Litermass Plastik

AlWIN]| =

1
Rolletui mit Werkzeug und Ersatzdichtungsringen 1
1

Feuerloscher
mit Halterung

5 Loéschdecke 1
mit Halterung
und Schutztasche
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6.2.3 Dampfdruckmodul mitte mit Inhalt

&
. -
Bezeichnung Anzahl
1 Bodenblech 1
2 Messstab mit Auslaufsieb 1
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6.2.4 Dampfdruckmodul mitte mit Inhalt

Bezeichnung Anzahl
1 Schiisseln d270 mm 4
2 1/3 Gastronormschalen mit Handgriffen 3
200 mm tief
3 1/2 Gastronormschalen mit Handgriffen 3
200 mm tief
4 1/2 Deckel zu Gastronormschalen 3
5 Bodenblech 1
6 Messstab mit Auslaufsieb 1
7 Ausgussbogen 2
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6.2.5 Inhalt Bodenschublade rechts

.

Bezeichnung Anzahl

1 Behalter mit Waage 1
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6.2.6 Kombidampfer links und rechts mit Inhalt

P~ _' e - _.' s

Bezeichnung Anzahl
1 1/1 Gastronorm Backbleche schwarz emailiert 35 mm tief 10
2 1/1 Gastronorm Rost 10
3 Transportsicherungen rechts 2
4 Transportsicherungen links 2
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6.2.7 Inhalt Kithlschranke

Bezeichnung Anzahl
1 Schneidebretter 4
2 Antirutschmatte 1
3 Halter fiir Schneidebretter 1
4 2/1 Gastronormbleche 20 mm tief 5
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6.2.8 Inhalt Fach 1

Bezeichnung Anzahl
1 Kachentiicher 50
2 Kichenschiirzen 20
3 Putztlcher blau 10
4 Edelstahlschwdmme 2
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Mobiles Verpflegungssystem

6.2.9

Inhalt Fach 2

Bezeichnung Anzahl
1 Einweghandschuhe 200 Stk
2 Papierhandtlicher 200 Stk
3 Verbandsblichse 1
4 Brandwundensortiment 1
5 Schutzbrille mit Etui 1
6 Kaffeefiltertliicher 4
7 Temperaturmessgerat 1
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6.2.10 Ablage hinten

Bezeichnung Anzahl
1 Klapptische 3

Spanngurte 75 cm lang 2

Spanngurte 100 cm lang 2
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6.2.11 Inhalt Fach 3

Bezeichnung Anzahl
1 1/1 Gastronormschalen gelocht mit Handgriffen 140 mm tief 4
Silikonbackformen 12
3 Antirutschmatten 3
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Mobiles Verpflegungssystem

6.2.12 InhaltFach4

Bezeichnung Anzahl
1 1/1 Gastronormbleche 20 mm tief 10

1/1 Gastronormschalen gelocht 55 mm tief 10

Antirutschmatten 3
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6.2.13 Spiiltrog
.’_-"-" —

()

Handreisbirste

Bezeichnung Anzahl
1 Standrohr 220 mm lang 1
2 Standrohr 270 mm lang 1
3 Ablaufsieb 2
4 Handwaschbiirsten 2
5 1
6 1

Spulschlauch mit Brause
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6.2.14 Schubladenstock
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Mobiles Verpflegungssystem

6.2.15 Inhalt Schublade 5

Bezeichnung Anzahl
1 Einlage 1
2 Bircherraffel 1
3 Fleischklopfer 1
4 Knoblauchpresse 1
5 Dosendffner 1
6 Pinsel 3 cm breit 2
7 Zitronenpresse 1
8 Teigschaber 2
9 Tischmesser 10
10 | Essgabeln 10
11 | Essloffel 10
12 | Ristmesser 5
13 | Sparschaler 5
14 | Korkenzieher 1
15 | Teighorn halbrund 2
16 | Brotmesser 2
17 | Tranchiermesser 2
18 | Abziehstahl 1
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6.2.16 Inhalt Schublade 6

Bezeichnung Anzahl

Schaumkellen flach d10 cm

Bratschaufeln 490 mm lang

Fritierkellen viereckig
Rollholz

Passiersieb d12 cm

Bratschaufeln klein 350 mm lang

Spaghettiloffel

O |IN[ocofa|b~h|W|IN|-
NINININ|=|IN|IN|N

Fleischgabeln 675 mm lang
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6.2.17 Inhalt Schublade 7

Angebrochene Gewlrzdosen und Hilfsmittel
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6.2.18 Inhalt Schublade 8

Bezeichnung Anzahl
1 Litermass 2
2 Trichter 2
3 Schaumkellen d13 cm 2
4 Schwingbesen 2
5 Tassen (Bols) 10
6 Teller gross 10
7 Teller klein 10
8 Schopfkellen mit 2 Ausglissen
9 Schopfkellen abgeflacht
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6.2.19 Inhalt Schublade 9

Bezeichnung

Anzahl

Stabmixer dreiteilig
Motorblock

2 Rihrwerk

Mixstab 30 cm lang

1
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6.2.20 Inhalt Schublade 10

Bezeichnung Anzahl
1 Handschopfer 3

Aushebehaken 4

Spitzsieb 2
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6.2.21 Technikraum Wasser

Bezeichnung Anzahl
1 Dosierflasche fiir Suma Scale D 5.2 1
2 Dosierflasche fiir Suma Force D 3.5 1
3 Dosierflasche fiir Suma Star D1 1
4 Spriihflasche Suma Grill D 9 (Verbrauchsmaterial) 1
5 Sprihflasche Suma Quick San D 4.3 (Verbrauchsmaterial) 1
6 Flasche Suma Inox D 7 (Verbrauchsmaterial) 1
7 Schwamme 2




Reglement 60.003 d Mobiles Verpflegungssystem

6.2.22 Gang vorne

Bezeichnung Anzahl
1 Planensacke grau 2
2 Planensack klein 1
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6.2.23 Inhalt Planensacke

@)

Bezeichnung Anzahl
1 Seitenblache 1

Turblache mit blauem Punkt 1

Turblache mit rotem Punkt 1

e
&

Bezeichnung Anzahl
1 Dachverbindungsblache 1
2 Tirverbindungsblache 1
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6.2.24 Gang hinten

- (i)
M&fﬁﬁiﬁ'ﬁ{‘]ﬁx;ﬂ'ﬂ. |
Bezeichnung Anzahl

1 Abwasserpumpe 1
2 Verteilerstiick 1
3 Abwasserschlauch 20 m lang 1
4 Abwasserschlauch je 10 m lang 2
5 Abwasserschlauch je 1 m lang 2
6 Trinkwasserschlauch 20 m lang 1
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7 Reinigungsplane

71 Reinigung nach Gebrauch/taglich

Bratmodul

Druckkochmodul

Wand oberhalb Kochmodule
Kombidampferaussen?
CNS-0ber- und Arbeitsflaichen
Behélter CNS

Backbleche
Gebrauchsgegenstande CNS
(Werkzeuge, Schapfkellen)
Messer

Pfanneninkl. Deckel
Stabmixer (Rithrwerk und
Piirierstab)

Schneidebretter

Boden

Ausspiilen, Einweichen,
Vorspiilen, mitkaltem Wasser

L]
L]
L]
L]
L]
L]
L]
L]
L]

Reinigung heiss mit Seife 50°C
(@) L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L]

Reinigung heiss mitFettloser
50°C
Kalkldser

(] (®) (®) (®) (®) (®) (®) (®)

(@) (®)

Scheuerlappen

Vlieslappen

Handbiirste mitPVC-Borsten

Schrubber

Nachspiilen mitheissem Wasser

Nachtrocknen mitsauberem,
trockenem Abtrocknungstuch

Abziehen mitGummirechen

Lufttrocknen

Desinfektionsmittel

"Reinigung von Deckelventil und Ablasshahnen gem Kapitel 9.4
2Reinigung des Kombidéampfers innen geméss Regl 60.006 Kochrezepte
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7.2 periodisch
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Trockenwischen
L] L]
Nass-Trocken-
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L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] L] (®)
Desinfektionsmittel
L] L]
Chromstahlpflege .
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73 Reinigung der Liiftung

Fiir die Reinigung ist die Deckenleuchte als Ganzes zu demontieren. Im Dampfab-
zug befinden sich elektrische Bauteile. Die Reinigung des Dampfabzugs und der
Deckenleuchte erfolgt ausschliesslich mit feuchten Tiichern bzw mit dem Dampf-
reiniger

Liftung ausschalten

Stromsteckverbindung der Deckenleuch- [
te trennen

Sicherungssplinten I6sen und Leuchte
abnehmen (2 Personen)

Sterngriffschrauben der Transportsiche-
rung am Dampfabzug I6sen (nicht her-
ausschrauben) Transportsicherung nach |
oben schieben und mit den Schrauben
wieder arretieren
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Untere Fettfilter herausnehmen

Obere Fettfilter herausnehmen

Der Dampfabzug steht nun fiir die Reini-
gung offen

Die Montage erfolgtin umgekehrter
Reihenfolge

Nach der Montage sind folgende Punkte

abschliessend zu kontrollieren:

e Untere Fettfilter in die Transportsiche-
rung eingefiihrt und mit Sterngriff-
schrauben gesichert

e Lamellen der unteren Fettfilter verlau-
fen in Fahrtrichtung, Griffe nach aussen
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8 Brenner BFK-KM
8.1 Beschrieb

Der Brenner wird ausschliesslich in den Kochmodulen auf dem MVS einge-
setzt. Er ist direkt mit dem in der mobilen Kiiche integrierten Brennstofftank
verbunden.

8.2 Mittel

Bezeichnung

Frontplatte

Trichterwanne

Flammrohr

Tragebligel

Schnellkupplung Brennstoffzulauf

Schnellkupplung Brennstoffriicklauf
Schalter

Anschluss Stromversorgung

| N[ojfa|h~h|W|IN|=-
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8.3 Betrieb

Bezeichnung

1 Schalter

2 LED «<ERROR» Stérungsanzeige.

3 Taste «RESET» Quittierung der Stérungsmeldung.

4 LED «BURND», blinkt, wenn Geblase lduft und leuchtet, wenn Brenner in
Betrieb ist.

5 LED «<STANDBY», leuchtet, sobald die Stromversorgung angeschlossen ist.

6 Kurzanleitung

8.31 In- und Ausserbetriebnahme

Buchse des Stromversorgungskabels
am Anschluss auf der linken Seite des
Brenners einstecken.

Steckverbindung durch 90°-Drehung des
Bajonettrings verriegeln.

LED «STANDBY», leuchtet
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Brennstoffleitungen mit den Schnell-
kupplungen des Brenners verbinden

Schalter auf Symbol «™=3, stellen

LED «BURN» blinkt und Brenner startet
hérbar

Nach ca. 10 s leuchtet die LED «BURN»

Nach 1 Minute kann die Brennerleistung reguliert werden

Der Brenner arbeitet im Taktbetrieb,

d. h. nach einer gewissen Zeit erlischt die Flamme automatisch. Nach Ablauf der Flammpause
brennt die Flamme selbststandig weiter.

Die Dauer der Flammpause hangt von der Stellung des Schalters ab und kann zwischen einer
und finf Minuten betragen.

Zum Ausschalten Schalter auf Symbol
« - » stellen

LED «BURND» blinkt fiir die Dauer des
Lifternachlaufs und erlischt dann

Lafter lauft 30 Minuten nach, Betriebs-
schalter darf nicht vorher ausgeschaltet
werden.
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8.3.2 Storung wahrend des Betriebes

LED «<ERROR» leuchtet:

Schalter auf ymbol « -* » stellen
ca 10 Sek warten

Taste «<RESET» driicken

Schalter auf Symbol «=3, stellen

bei erneuter Errormeldung mehrmals
wiederholen

Lasst sich die Storung nicht beheben, ist der Brenner gemass Kapitel 8.4.1 auszu-
bauen und durch einen Ersatzbrenner zu ersetzen.

Die Mdglichkeit mit zwei statt drei Brennern weiter zu produzieren, istin jedem Fall
auf Machbarkeit zu prufen.

8.4 Unterhalt
Frontplatte mit feuchtem Lappen reinigen.

Brenner im Bereich des Flammrohres mit Hilfe des Kompressors ausblasen.

8.4.1 Ausbau des Brenners

Stromleitung mittels Vierteldrehung
am Bajonettverschluss entriegeln und
trennen

Brennstoffleitungen an den Steckverbin-
dungen vom Brenner trennen
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Sterngriffschrauben [6sen und Trans-
portsicherungen entfernen

Brenner aus dem Brennraum herauszie-
hen

8.5 Sicherheit

Der Brenner darf nur in den Kochmodulen auf dem MVS betrieben werden.
Eigenmachtige Anderungen am Gerat sind verboten.

Niemals Benzin als Brennstoff verwenden.

Der Brenner darf keinesfalls mit Wasser gereinigt oder gar tibergossen wer-
den.

Eine Demontage des Brenners darf nur durch ausgebildete Spezialisten er-
folgen.
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9 Bratmodul 70 |
9.1 Beschrieb

Das Bratmodul eignet sich fiir die Garmethoden sautieren, diinsten, schmo-
ren und glasieren. Ein Frittieren ist sicherheitsfc_echnisch (Fritturebrand) und
okologisch (Entsorgung von grossen Mengen Ol) nicht statthaft.

Fur die Produktion von kleinen Mengen Verpflegung, kann das Bratmodul in
Verbindung mit dem Kochtopf und den Pfannen als Herd verwendet werden.

9.2 Mittel

Bezeichnung Anzahl
1 Wrasenblech 1
2 Abtropfblech 1
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9.3 Betrieb

Das Bratmodul wird trocken erhitzt und anschliessend mit Fettstoff und dem
Gargut befllt.

Um einen starken Abfall der Temperatur zu verhindern ist bei grossen Men-
gen das Gargut (zB Fleisch) partienweise anzubraten.

9.4 Unterhalt
Die Reinigung erfolgt gemass Reinigungsplanen im Kapitel 6

Wrasenblech und Abtropfblech werden nach jedem Gebrauch zur Reinigung
ausgebaut.

Der Ausbau des Bratmoduls erfolgt gemaéss Kapitel 9.4.1

9.5 Sicherheit

Eigenmachtige Anderungen am Gerat sind verboten.

Wahrend des Kochbetriebes das Bratmodul nie unbeaufsichtigt lassen.
Fettbrand niemals mit Wasser |0schen.

Fir den Ausbau des Bratmoduls (WEMA) sind min 4 Personen notwendig.
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10 Druckkochmodul 125 |
101 Beschrieb

Das Druckkochmodul eignet sich zur Zubereitung von Speisen nach folgen-
den Garmethoden:

e blanchieren, sieden, pochieren, dampfen, diinsten

o Druckgaren in Dampf,

o Druckgaren in Flissigkeit.

In jedem Fall muss der Boden des Druckkochmodul vor der Inbetriebnahme
mit Flissigkeit bedeckt sein.

10.2  Mittel

Bezeichnung

Deckelventil
Ablasshahn

Manometer

EntlGftungsventil

Beflllstutzen

|~ [W|N|=

Sicherheitsventil (keine Manipulation durch Truppe)
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e
?i-% Bezeichnung
= 1 Ventilhebel
'
[ ] 2 Ventilmutter
3 Feder zu Ablassstiick
. (6] 4 Senkschraube
: 5 Radelmutter
6 Ablassstiick
7 Feder zu Anzeigestift
8 Anzeigestift
i

10.3 Betrieb
10.3.1 Bereitstellung

Deckelventil prifen, hierzu:

— Leichtgangigkeit des Anzeigestifts durch auf- und abbewegen priifen,
Festsitz der Ventilmutter prifen,

— Gangigkeit des Ablassstiicks durch Drehen am Ventilhebel prifen,

— auf Sauberkeit prifen,

— Dampfabzugschlauch auf festen Sitz priifen.

Wrasenblech am Druckdeckel anbringen
und auf festen Sitz prifen.
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Den Ablasshahn auf Gangigkeit prifen.
Dazu den Arretierhebel nach oben ziehen
und den Griff um ca. 90° nach vorne und
wieder zurlick schwenken. Einrasten des
Arretierhebels tberprifen.

Ablassbogen einsetzen.

Der Kochbetrieb ist nur mit eingesetztem
Ablassbogen erlaubt

Bei kaltem Druckkochmodul Druck am
Manometer priifen

Anzeige: -1 bis -0,6 bar:
Druckkochkessel betriebsbereit

Anzeige -0,6 bis 0 bar:
Druckkochkessel nicht betriebsbereit,

der Doppelmantel muss gemass
Kapitel 9.3.2 gefullt und entliftet
werden.

10.3.2 Fillen und Entliiften des Doppelmantels

Das Entliftungsventil mit dem Schllssel
o6ffnen und warten, bis die Anzeige am
Manometer auf

0 bar abgesunken ist.

Die Verschlussschraube am Beflllstutzen
mit dem Ringschliussel I6sen und zusam-
men mit dem Dichtring abnehmen.
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Den Befillschlauch auf den Beflllstutzen
aufsetzen und den Doppelmantel solange
mit Wasser beflillen, bis Wasser im Be-
fullschlauch stehenbleibt.

Den Befiillschlauch waagrecht halten,
um das Uberfllissige Wasser ablaufen zu
lassen.

Die Verschlussschraube mit einem neuen
Dichtring (im Rolletui fiir Werkzeug)
wieder in den Beflllstutzen einschrauben
und festziehen.

Das Entliftungsventil mit dem Schlissel
wieder schliel3en.

In den leeren Kochkessel mindestens 10
Liter Wasser einfiillen.

Den Brenner in Betrieb nehmen und den
Kochkessel solange beheizen, bis das Ma-
nometer einen Druck von 1 bar anzeigt.

Das Entliftungsventil mit dem Schliissel
offnen.

Etwa 40 Sekunden lang Dampf ausstro-
men lassen.

Das Entliftungsventil wieder mit dem
Schlissel verschlieRRen.

Den Brenner abstellen.

10.3.3 Kochbetrieb

Der Boden des Druckkochmoduls ist in jedem Fall mit Fliissigkeit zu bede-
cken und das Modul maximal mit 2/3 des Volumens zu fiillen.

Die Produktion von Speisen im Druckkochmodul ist im Regl 60.006 Kochre-
zepte geregelt. Die Anleitungen zum Garen unter Druck sind jederzeit strikte
zu befolgen.

104  Unterhalt
Die Reinigung erfolgt gemaéss Reinigungsplanen im Kapitel 6

Nach jedem Gebrauch missen Deckelventil, Wrasenblech und Ablasshahn
zwingend demontiert und gereinigt werden.
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Deckelventil

Ventilmutter I6sen und Deckelventil
herausnehmen

Ablassstlick herausschrauben

Senkschraube herausschrauben

Radelmutter demontieren

Alle Teile mit Seifenwasser reinigen,
splilen und trocknen.
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Das Zusammensetzen erfolgt in umge-
kehrter Reihenfolge.

Ablasshahn
1. Fligelschraube T
2. Hebel W
3. Klemmring mit Fligelmutter
4. Drehklappe mit Dichtungsring /u\
e Y
5. Drehklappenhalter A= ]
0

Fligelschraube herausschrauben und
Hebel abnehmen.

Fligelmutter I6sen und Klemmring
entfernen.
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Drehklappe mit Dichtungsring aus der
Halterung nehmen.

Alle Teile mit Seifenwasser reinigen,
splilen und trocknen.

Das Zusammensetzen erfolgt in umge-
kehrter Reihenfolge.

10.41 Ausbau der Module

Sterngriffschrauben I6sen und Fett-
sperren abmontieren.

Dichtungen herausnehmen. g
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Dampfschlauche abmontieren.

Fixierverbindungen mittels Doppelring-
schliissel abmontieren.

S

Modul vorne leicht anheben und ca 20 cm
herausziehen (2 Personen).
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Die vorderen Stiitzflisse mit dem Entrie-
gelungshebel ausfahren.

Modul bis zum Anschlag herausziehen.

Bei Bedarf die hinteren Stltzflisse aus-
fahren und das Modul komplett freistel-
len.

Der Modulunterbau liegt nun frei fur die
Reinigung.
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10.5 Sicherheit
Am Sicherheitsventil diirfen keine Manipulationen durchgefiihrt werden.
Der Dampfabzugsschlauch muss wahrend des Kochbetriebes montiert sein.

Leeres Druckkochmodul nicht beheizen. Es muss mindestens der Boden mit
Flissigkeit bedeckt sein.

Wegen Verbriihungsgefahr ist der Kochbetrieb nur mit montiertem Ablass-
bogen zulassig.

Spricht das Sicherheitsventil am Doppelmantel an, muss in jedem Fall Was-
ser nachgefillt und der Doppelmantel entliftet werden.

Liegt der Unterdruck im kalten Kochkessel zwischen —-0.6 und 0 bar, ist der
Doppelmantel zu befiillen und zu entliiften.

Befindet sich der Druckanzeiger des Manometers im roten Bereich, ist der
Brenner sofort abzuschalten.

Fir das Befillen des Doppelmantels darf nur Trinkwasser verwendet wer-
den.

Eigenmachtige Anderungen am Gerat sind verboten.
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1" Kombidampfer

111 Beschrieb

Der Kombisteamer kann vielseitig verwendet werden, da er das Kochgut mit
Heissluft, Dampf oder einem Heissluft-Dampf-Gemisch (Kombidampf) gart.
Das Klima kann einzeln, nacheinander oder kombiniert gewahlt werden.

Symbol Betriebsart Bemerkung

Heissluft Trockene Hitze, Temperatur 50°C-250°C

Trockene Hitze und feuchte Hitze,

Kombidampfen 50°C—250°C

Dampfen Feuchte Hitze, 100°C
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Klimaschalter

Temperaturregler Garraumtemperatur, Bereich 30°C bis 250°C

Zeitschaltuhr Garzeit, Bereich 5 bis 120 Minuten

Alw|iNn]| -

Kerntemperaturregler zeigt die Kerntemperatur an

Mit den Tasten «A» oder «¥» wird der Kerntemperatur-Sollwert erhoht oder
verringert.

Dampftaste fiir zusatzlichen Dampf

Leuchte Betriebsbereit leuchtet, wenn Betriebsspannung von 24V anliegt.

Leuchte Garraumtemperatur leuchtet bis die Garraumtemperatur erreicht
ist.

Leuchte Garzeit/Kerntemperatur leuchtet, wenn die Garzeit abgelaufen oder
die Kerntemperatur erreicht ist.

Leuchte Brenner leuchtet, wenn der Brenner geziindet hat. Blinkt,
wenn Brennergeblase lauft aber ohne Brennerflamme (Brennernachlauf).

10

Leuchttaste Brennerstorung leuchtet bei Brennerstorung. Blinkt bei Unter-
oder Uberspannung. Zur Rickstellung der Stérungsmeldung, Taste betati-
gen.

11

Wahlschalter Garen nach Zeit oder Kerntemperatur

12

Kerntemperatu rmesser
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11.3 Betrieb
11.311 Klima wahlen

Heissluft @ trockene Hitze, 50°C-250°C
. Klimaschalter (1) auf Heissluft stellen.

. Durch Driicken der Taste (5) wird in dieser Betriebsart manuell Dampf
erzeugt.
O

/M
/:\

Kombi-Dampfen @ trockene Hitze und feuchte Hitze, 50°C-250°C

U Klimaschalter (1) auf Kombi-Dampfen stellen.

LN .
Dampfen &S feuchte Hitze, 100°C

. Klimaschalter (1) auf Dampfen stellen.

11.3.2 Garfunktion wahlen

Am Wahlschalter Garen nach Zeit oder Kerntemperatur (11) die gewlinschte
Betriebsart einstellen.

Vor der Beschickung mit Gargut immer erst auf die gewtlinschte Betriebs-
temperatur vorheizen.

Garen nach Zeit
o Garraumtemperatur am Temperaturregler (2) einstellen.

o Die Leuchte «» (7) leuchtet und erlischt bei Erreichen der Tempera-
tur.

. Garzeit an der Zeitschaltuhr (3) einstellen.

. Bei abgelaufener Garzeit ertont g{
ein akustisches Signal und die Leuchte « » (8) leuchtet.

105



Reglement 60.003 d Mobiles Verpflegungssystem

Garen nach Kerntemperatur

e  Kerntemperaturregler (4) einstellen:

— keine Taste gedriickt Istwert wird angezeigt
— Taste «SET» driicken Sollwert wird angezeigt

— Taste «SET» gedriickt halten,
Taste «A» driicken Sollwert wird erhoht

— Zuerst Taste «A»,
dann Taste «SET» loslassen Sollwert wird gespeichert

— Taste «SET» gedriickt halten,
Taste «V¥» driicken Sollwert wird verringert

— Zuerst Taste «V¥»,
dann Taste «SET» loslassen Sollwert wird gespeichert

e  Zeitschaltuhr (3) einstellen.
. Bei Erreichen der Soll-Kerntemperatur Fé

ertont ein akustisches Signal und die Leuchte « » (8) leuchtet.
11.3.3 Kombidampfer bestiicken

Vor der Bestlickung mit Gargut ist der Kombidampfer auf die gewlinschte
Betriebstemperatur vorzuheizen.

e  Tirgriff ziehen, die Tir 6ffnet sich einen Spalt breit.

e  Turgriff zurickfedern lassen, dann nochmals ziehen und Tiir ganz
offnen.

e  Garraum mit Gargut bestucken.

o Bei Garen durch Kerntemperaturmessung, den Kerntemperaturfiihler
so in das Gargut stecken, dass sich die Flihlerspitze in der Mitte des
Gargutes befindet.

11.3.4 Kombidampfertiir schliessen

e Tirgriff festhalten und Tur zudricken.

e  Der Turgriff rastet ein und verriegelt die Tr.

Die Leuchte «=3 (9) leuchtet, wenn der Brenner geziindet hat und blinkt,
wenn das Brennergeblase lauft jedoch ohne Brennerflamme (Backraumtem-
peratur erreicht bzw. Nachlauf).
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11.3.5 Ausschalten
. Zum Beenden des Garvorganges Klimaschalter (1) auf «<STOP» stellen.

Die Zeitschaltuhr darf nicht riickwiérts gedreht werden, sondern die einge-
stellte Zeit ablaufen lassen. Vermeiden von mechanischen Schéden.

Jetzt startet der Nachlauf des Brenners. Das Geblase lauft etwa 30 Minuten
nach und verhindert einen Warmestau im Brenner.

Wahrend der Nachlaufzeit den Batteriehauptschalter nicht ausschalten.

1.4 Unterhalt
Die Reinigung des Kombidampfers ist im Regl 60.006 Kochrezepte geregelt.

115 Sicherheit

Gargut oder Behalter nicht auf den Boden des Garraums stellen.

Bei der Reinigung mittels Spezialreiniger entwickeln sich at-
zende Dampfe, die Rachen- und Nasenschleimhédute sowie
Augen angreifen. Darum ist bei der Reinigung mindestens
eine Schutzbrille zu tragen und die Luftung bzw Ventilation
sicherzustellen.
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12 Kiihlschrank

121 Beschrieb

Der Kihlschrank wird zur Kiihlung von frischen Lebensmitteln bei 5°C ver-
wendet.
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12.2

LI =
=
(g
LI =
R

Kondensatbehalter

Offnung Kondensatablauf

Ein-/Ausschalter

Kontrolllampe «Betrieb» (weil)

G| h[WIN]| =

Kontrolllampe «Stérung» (gelb)
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12.3 Betrieb
12.3.1 Einschalten

Kontrolle ob die Tiire vollstandig geschlossen ist.

Ein-/Ausschalter (3) auf Position «Ein» stellen und kontrollieren ob Kontroll-
lampe «Betrieb» (4) leuchtet.
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Wahrend des Betriebes die Ist-Temperatur am Thermometer im Kihlraum
kontrollieren.

12.3.2 Ausschalten
Samtliche Lebensmittel aus dem Kiihlraum entfernen.

Ein-/Ausschalter (3) auf Position «Aus» stellen und kontrollieren ob Kontroll-
lampe «Betrieb» (4) erlischt.
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Kondensatbehalter bei Bedarf entleeren.

Die Tiire darf bei stillstehendem System nicht vollstdndig geschlossen wer-
den, um die Luftzirkulation sicher zu stellen und eine Schimmelbildung zu
vermeiden.

12.4 Unterhalt

Die Reinigung erfolgt gemass Reinigungsplanen im Kapitel 6.

12.5 Sicherheit

Fir den Transport des Systems sind die Kihlschranktiiren vollstandig zu
schliessen.

Bei horbarem Ausstromen von Kaltemittel ist die mobile Kiiche sofort zu
verlassen und erst nach ausreichender Belliftung wieder zu betreten.

Arbeiten an der Kihlanlage dirfen nur von autorisiertem Fachpersonal
durchgefihrt werden.

112



Reglement 60.003 d Mobiles Verpflegungssystem

13 Nass-Trocken-Sauger

131 Beschrieb

Der Sauger dient zum Aufsaugen von Nass- oder Trockenschmutz.

13.2  Mittel

1 Nass-Trocken-Sauger

Polsterdiise (Trocken)

3 Kombiduse
nass: mit Gummilippe
trocken: mit Burstenlippe

Fugendiise (Nass und trocken)

Saugrohre

Saugschlauch mit Kriimmer
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13.3 Betrieb

Netzstecker einstecken.

Gerat in Betrieb nehmen.

Stoérung

Massnahme

Saugturbine lauft nicht

Kabel, Sicherung und Steckdose tiberpriifen

Saugturbine schaltet ab

Schmutzbehalter leeren

Saugturbine lauft nach Behalter-
entleerung nicht wieder an

Gerat ausschalten und 5 Sekunden warten.

Gerat wieder einschalten.

Elektroden sowie den Zwischenraum der
Elektroden reinigen gemass Bedienungsan-
leitung

Saugkraft Iasst nach

evtl Verstopfungen entfernen

Filterabdeckung richtig einrasten

Flachfaltenfilter reinigen bzw wechseln

Staubaustritt beim Saugen

Korrekter Sitz des Flachfaltenfilters prifen

Flachfaltenfilter reinigen bzw wechseln

Abschaltautomatik (Nasssaugen)
spricht nicht an

Elektroden sowie den Zwischenraum der
Elektroden reinigen gemass Bedienungsan-
leitung
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13.4 Unterhalt

Schmutzbehalter regelmassig entleeren und reinigen.

Nach Gebrauch ist der Flachfaltenfilter auszubauen, mit Wasser zu reinigen
und trocknen zu lassen.
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13.5

Sicherheit

Beim Saugen darf niemals der Flachfaltenfilter entfernt werden.

Bei Arbeiten am Sauger immer zuerst den Netzstecker ausziehen.

Der Dampfreiniger dient der Reinigung von beschichteten oder lackierten

14 Dampfreiniger
141 Beschrieb
Oberflachen.

14.2 Mittel

Dampfreiniger

2 Rohre
3 Tuchset
gross:  Wischlappen fir Bodendlse
klein: Frotteeliberzug fur Handduse
4 Dampfschlauch mit Verlangerung
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Einfulltrichter

Punktstrahldiise

Powerduse (rot)

Rundbdrste

Ol (N |Oo

Halter zu Bodendise

14.3 Betrieb

Sicherheitsverschluss 6ffnen

max 2 Liter Wasser in den Tank einfiillen (warmes Wasser verkiirzt die Auf-
heizzeit)

17
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Fir eine langere Einsatzzeit kann der Zusatztank ebenfalls mit max 2 Liter
Wasser geflllt werden.

Dampfschlauch am Gerat anschliessen.

Netzstecker einstecken und beide Schalter einschalten. Die Kontrolllampen
mussen leuchten.

Wenn die Kontrolllampe fiir die Heizung (orange) erlischt, ist das Gerat ein-
satzbereit.

Durch Betatigung des Dampfschalters an der Verlangerung beginnt das
Gerat Dampf auszustossen. Die ausstromende Dampfmenge kann mittels
Handrad an der Verldangerung oder mittels Drehknopf am Gerat reguliert
werden.

Die Feuchtigkeit des Dampfes kann ebenfalls mittels Drehknopf am Gerat
gesteuert werden.

Detaillierte Anwendungshinweise zu den diversen Disen sind der Betriebs-
anleitung zu entnehmen.
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Stérung Massnahme

Kontrolllampe Wassermangel Zu- Zusatztank mit 2 Liter Wasser beflillen,

satztank leuchtet (rot) wenn die Kontrolllampe flirdie Heizung
erlischt ist das Gerat funktionsbereit.

Kontrolllampe entkalken leuchtet Dampfreiniger abschalten, Tanke voll-

(weiss) standig entleeren. Entkalkungsmittel oder

Essig einflillen und ca 8 Stunden einwirken
lassen. Vollstéandig entleeren, spulen.

Riickstelltaste Entkalken unter der Frontab-
deckung solange driicken bis die Kontroll-
lampe erlischt.

tibrige Meldung an Logistik Center

Ausschalten:
Gerat ausschalten, Dampfschlauch entfernen und Netzstecker ausziehen.

Nach vollstandigem Abklihlen das Restwasser aus den Tanken entleeren.

14.4 Unterhalt
Tanke mit warmem Wasser flillen und kraftig schtitteln, entleeren.

Vor dem Versorgen in der Kiste ausserlich abwischen und mit leeren Tanken
verpacken.

145 Sicherheit

Der Sicherheitsverschluss darf wahrend der Entkalkungsphase nicht ver-
schlossen werden.

Das Gerat darf nicht verwendet werden.
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15 Stromaggregat Kirsch 12 kVA
15.1 Beschrieb

Das Stromaggregat ist geeignet zur Versorgung von Dreh- Wechselspan-
nungsverbrauchern mit 400/230 V/50 Hz aller Art, wie Beleuchtungsanla-
gen, Heizgerate, elektromotorische Verbraucher, elektronische Gerate, usw.
Es konnen alle Elektroverbraucher mit Dreh- oder Wechselspannungsan-
schluss versorgt werden, die auch im 6ffentlichen Netz versorgt werden
dirfen.

15.2  Mittel

1 Deichsel

Steckrader

Olmessstab (hinter der Abdeckung)
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1 Anschlisse fiir Stromkabel
2 Schutzschalter (FO)

3 Batteriehauptschalter
4 Treibstoffanzeige

5 Taste fir Lampentest
6 Starttaste

7 Taste «Vorglihen»

8 Kontrolllampen

9 Taste «Test»

10 | Taste «Horn»

11 | Taste «Stop»

12 Messintrument «kQ»
13 Motoruberwachung
14 | Betriebsstundenzahler
15 | Kurzanleitung
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15.3 Betrieb

Bereitstellen

o Aggregat gemass Kapitel 3.3 ausladen und aufstellen.
e  OQlstand kontrollieren.

. Stromkabel anschliessen.

e Schutzschalter (F0) ausschalten.

o Batteriehauptschalter einschalten.

e  Treibstoffstand kontrollieren.

o Lampentest durchfiihren.

Inbetriebnahme

Uber 20°C
. Grune taste «Start» dricken bis der Motor anspringt.

Unter 20°C

e  Gelbe Taste «Vorgliihen» driicken, Kontrolllampe leuchtet dauernd auf.
. Kontrolllampe erlischt wenn die Vorgliihzeit beendet ist.

o Griine Taste «Start» drlicken bis der Motor anspringt.

o Motor warmlaufen lassen (ca 1 Minute).

. Alle Kontrolllampen mussen geldscht sein.

o Isolationsliberwachung testen, Taste «Test» 4 Sekunden dricken:

Die gelbe Kontrolllampe «Isolationsfehler» leuchtet auf. Der Zeiger des
Messgerates «kQ» dreht in den roten Bereich und das Horn ertont.

e  Schutzschalter (FO) einschalten.

. Verbraucher einschalten.

Olstand alle 24 Stunden kontrollieren.

Aggregat wahrend des Betriebes Giberwachen.

Die Kontrolllampe «Isolationsfehler» deutet auf eine beschadigte oder de-
fekte Stromleitung zwischen Aggregat und Verbraucher hin. Die Gefahr
eines Stromschlages ist vorhanden. Bei wiederkehrendem Aufleuchten
der Kontrolllampe muss die Leitung oder das Betriebsmittel sofort ersetzt
werden.
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Ausserbetriebnahme

e Verbraucher ausschalten

. Schutzschalter (FO) ausschalten

. Stromkabel ausziehen

. Motor ca 1 Minute unbelastet laufen lassen
U Taste «Stop» driicken

o Batteriehauptschalter ausschalten

15.4 Unterhalt

Zu den taglichen Arbeiten gehoéren:

U Sichtkontrolle

o Kontrolle des Luftfilters

. Kontrolle des Ol und Betriebstoffstandes

. Bei Bedarf auffiillen

U Eintragen der Betriebsstunden im Kontrollheft

Anleitungen zu den genannten Arbeiten sind der Betriebsvorschrift zu ent-
nehmen, welche jedem Aggregat beiliegt.

15.5 Sicherheit

Das Aufstellen und der Verlad des Aggregates hat mit mindestens vier Per-
sonen zu erfolgen.

Die maximale Neigung der Aufstellflache darf 15° nicht Gberschreiten.

Aggregat nicht betreiben, wenn offensichtliche Defekte vorliegen. Dies gilt
auch fur defekte Leitungen und Verbraucher.

Keine Manipulationen am Aggregat, an den Leitungen und an den Verbrau-
chern vornehmen.

Abgasaustritt darf nicht auf brennbares Material gerichtet sein.

Verschitteten oder ausgelaufenen Treibstoff sofort entfernen bzw mit Bin-
demittel binden und fachgerecht entsorgen.

Fir eine gute Belliftung des Aggregates sorgen.
Der Betrieb in geschlossenen Raumen ist verboten.

In offenen Unterstdnden muss strickte darauf geachtet werden, dass die Ab-
gase ungehindert nach draussen abgeleitet werden bzw austreten kdnnen.
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Das Aggregat ist soweit wie notig zum Verbraucher entfernt aufzustellen
(Abgase, Larm).

Das Aggregat nur mit geschlossenen Seitenwéanden betreiben.
Bei Tarnung gentigende Belliftung sicherstellen.

Die Funktion der Isolationsiiberwachung ist vor jedem Einsatz zu liberpru-
fen.

Weiterflihrende Angaben sind der Betriebsvorschrift zu entnehmen.

16 Stromaggregat Kirsch 2,5 kVA
16.1 Beschrieb

Das Stromaggregat ist geeignet zur Versorgung von Einphasen-Wechsel-
spannungsverbrauchern mit 230 V/50 Hz aller Art, wie Beleuchtungsanla-
gen elektromotorische Verbraucher, elektronische Gerate, usw. Es kénnen
alle Elektroverbraucher mit Einphasen-Wechselspannungsanschluss ver-
sorgt werden, die auch im 6ffentlichen Netz versorgt werden dirfen.

16.2  Mittel

Betriebsstoffhahn
Choke

Motorenhauptschalter

Startseil

G| |WIN|-=

Olmessstab
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16.3 Betrieb

Bereitstellen

Die auf dem Aggregat angebrachten Anweisungen sind grundsatzlich zu be-
folgen.

Das Stromaggregat ist wie folgt flir den Betrieb vorzubereiten:
. Betriebsstoffhahn 6ffnen

Inbetriebnahme

. Choke auf START stellen

U Motorenhauptschalter auf Betrieb stellen

e  Startseil kraftig herausziehen (wiederholen bis der Motor anspringt)
e  Sobald der Motor lauft, Choke auf Stellung BETRIEB umstellen.
U Motor zirka 1 Minute warmlaufen lassen

. Stromkabel anschliessen

. Stromaggregat gelegentlich tiberwachen.
Ausserbetriebnahme

e Alle Verbraucher ausschalten.

. Stromkabel ausziehen

o Motor unbelastet zirka 1 Minute laufen lassen

. Motorenhauptschalter auf STOP stellen

. Betriebsstoffhahn schliessen

16.4 Unterhalt

Der Tagesparkdienst darf nur unter folgenden Bedingungen durchgefiihrt
werden:

Motor abgestellt

Alle Verbraucherkabel ausgezogen

Nun sind folgende Arbeiten auszufihren:

e  Betriebsstoff (Benzin bleifrei) nachfullen.
. Olstand kontrollieren und evtl nachfiillen

o Betriebsstunden im Kontrollheft eintragen.
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16.5 Sicherheit

Das Stromaggregat ist durch 2 Personen von Hand an die Verwendungsstel-
le zu transportieren.

Es diirfen keine defekten Leitungen und Verbraucher verwendet oder ange-
schlossen werden.

Das Stromaggregat darf nicht in geschlossenen Rdumen betrieben werden.

Unerlaubte Manipulationen wie Umklemmen, erstellen von Zusatzverbin-
dungen usw. dirfen weder am Stromaggregat noch an den Leitungen und
Verbrauchern vorgenommen werden.

Wahrend dem Betrieb darf das Aggregat nicht betankt werden.

Das Stromaggregat darf nur in sicherem Abstand zu brennbaren Gegen-
standen betrieben werden.

Die maximale Neigung der Aufstellflache darf 15° nicht Gberschreiten.

Aggregat nicht betreiben, wenn offensichtliche Defekte vorliegen. Dies gilt
auch fir defekte Leitungen und Verbraucher.

Keine Manipulationen am Aggregat, an den Leitungen und an den Verbrau-
chern vornehmen.

Abgasaustritt darf nicht auf brennbares Material gerichtet sein.

Verschiitteten oder ausgelaufenen Treibstoff sofort entfernen bzw mit Bin-
demittel binden und fachgerecht entsorgen.

Fir eine gute BelGiftung des Aggregates sorgen.

In offenen Unterstanden muss strickte darauf geachtet werden, dass die Ab-
gase ungehindert nach draussen abgeleitet werden bzw austreten kénnen.

Das Aggregat ist soweit wie nodtig zum Verbraucher entfernt aufzustellen
(Abgase, Larm).

Bei Tarnung geniigende Belliftung sicherstellen.

Weiterflihrende Angaben sind der Betriebsvorschrift zu entnehmen.
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17 Kompressor

Beschrieb

Der Druckluftkompressor dient dem Trockenreinigen bzw Ausblasen des
Brenners BFK und des Universalbrenners.

171 Mittel

1 Kompressor

Spiralschlauch

Blaspistole
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Druckschalter

Manometer

Druckminderer
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17.2 Betrieb

Inbetriebnahme

Druckschalter auf «OFF» eindriicken

Stromkabel einstecken

Druckschalter auf «ON» herausziehen

Kontrollieren dass sich der Behalter fiillt
und der Kompressor automatisch bei
Erreichen des Hochstdruckes (am Mano-
meter ablesbar) ausschaltet.

Betrieb

Mit den Druckminderer lasst sich die
Blasleistung der Pistole regeln.
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Wahrend des Betriebes wird der Druck
im Behalter automatisch aufrechterhal-
ten.

Ausserbetriebnahme

Druckschalter auf «OFF» eindriicken.
Stromkabel ausziehen.

Vor dem Versorgen in die Kiste ist der
Druck im Behélter manuell am Ventil
unter dem Manometer abzulassen.
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17.3 Unterhalt

Fiir die Truppe ist der Kompressor grundsatzlich wartungsfrei. Bei Schaden
oder Stoérungen jeglicher Art ist das Logistik Center zu kontaktieren.

Der Kompressor wird wie auf der Abbildung gezeigt in der Transportkiste
versorgt.

17.4 Sicherheit
Am Kompressor dirfen keine Verdnderungen vorgenommen werden.
Luftstrahl nicht auf offene Feuerquellen, Personen oder Tiere richten.

Den Kompressor nicht mit geflilltem Behalter versorgen oder transportie-
ren.
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18 Wasserversorgung

Das Sortiment Trinkwasser beinhaltet:

Wassersack-Aussenhiille

Wassersack-Innenhiille

als loses Material oder Bestandteil MVS
und Sortiment Vpf D Einheit

1000 I-Falttank mit Innenhdlle

Schlauchsortiment flr Trinkwasser
(blau)

Schlauchsortiment fiir Abwasser (griin)

Schmutzwasserpumpe

Wasserpumpe

Ubergangsstiicke fiir Schlauch-
sortiment

Wasserverteilstelle

Bestandteil MVS

Trinkwasseraufbereitungsanlage (Suss-
oder Salzwasser)

Tauchpumpe

Schlauchsortiment fiir Rohwasser
(schwarz)

Kommt nur in Notlagen zum
Einsatz (Absprache mit LBA)
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Folgende Arten der Wasserversorgung sind moglich:

Bezug und Entsorgung ab 6ffentlichem Netz
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Bezug und Entsorgung ab 1000 | Falttank
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Wasseraufbereitung von Oberflachenwasser
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18.1 Trinkwassersack

Die Handhabung ist im Reglement 60.001 «Verpflegung in der Armee» be-
schrieben.

18.2 1000 | Fattank

Gemass Regl 60.002 Ziff 906ff

Dient ausschliesslich der Lagerung und dem Transport von Trinkwasser
zu Koch- und Reinigungszwecken oder zum Abflllen von Wassersacken zu
Gunsten der Truppe.

Die Einsatzlogistik gewahrt somit die Autonomie der Einheit im Bereich
Trinkwasser.

St T
\\\-‘l. — P'L ‘.
N —

Falttank mit Inliner 1000 | Falttank offen

a— N

Nicht haltbar gemachtes Trinkwasser ist innert 48 Stunden umzusetzen.

Haltbarmachung von Trinkwasser:

. 1 Flasche (100 ml) Konservierungslésung in Tank geben und mit Trink-
wasser fillen.

. 2 Stunden wirken lassen.
. Etikettieren mit Abfllldatum.

Lagerung:
e  maoglichst kiihl und schattig.

18.3  Ubergangsstiicke fiir Schlauchsortiment

Die Ubergangsstiicke ermdglichen den Bezug von Trinkwasser ab 6ffentli-
chem Netz. Dies vom Haushaltswasserhahn bis zum Hydranten.
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Ubergangsstiicke in Kiste

18.4 Trinkwasserschlauch

Dient ausschliesslich der Trinkwasserbeférderung ab o6ffentlichem Netz
oder Falttank.

In Notlagen zur Beforderung des Permeates von der Aufbereitungsanlage
zum Falttank.

Die Schlauchfarbe ist blau.

Trinkwasserschlauch

Lagerung:
Die Schlduche entleeren, aufrollen und die Ubergangsstiicke koppeln.
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18.5 Wasserpumpe
18.5.1 Beschrieb

Die Wasserpumpe dient ausschliesslich zur Trinkwasserbeférderung ab
Falttank 1000 | (Saugleitung) auf die mobile Kiiche oder die Wassersack-Ab-
fallanlage (Verbraucher).

18.56.2 Mittel

1 Eingang (Saugleitung)

2 Ausgang (Verbraucher)
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Resettaste

Kontrollleuchte «Power»

Kontrollleuchte «Failure» (Stérung)

(o >R &1 I [0 = OV

Kontrollleuchte «On»

18.5.3 Betrieb

Inbetriebnahme

Pumpe mit Wasser flllen (ca. 2 I) und Saug-
schlauch anschliessen.

Verbraucherschlauch anschliessen.
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Netzstecker einstecken. Die griine Meldeleuchte
leuchtet auf.

Wenn die rote Meldeleuchte aufleuchtet, die
Resettaste driicken und halten, bis der Ansaug-
vorgang beendet ist.

Nach dem Ansaugen erlischt die rote Melde-
leuchte und die Pumpe foérdert.

Verbraucher schliessen. Nach 5-6 Sekunden
schaltet die Pumpe aus. Die Anlage lauft nun
automatisch, sobald ein Verbraucher gedffnet
wird.
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Ausserbetriebnahme

Netzstecker ziehen.

Trinkwasserschlauche von der Pumpe I6sen.
Pumpe durch kippen manuell entleeren.

Druck

Pumpe schaltet
standig ein und
aus

Pumpe schaltet
bei geschlos-
senen Verbrau-
chern nicht ab

Pumpe

Stérung Meldeleuchte Ursache Massnahme
Pumpe lauft keine Meldung keine Spannung Netzanschluss priifen
nicht an grun Schlauch zwi- Reinigen
schen Pumpe und
Verbraucher ist
verstopft
Schaltautomat ist Auftauen
eingefroren
Elektronik ist blo- Netzstecker ausziehen
ckiert und wieder einstecken
Wassermangel Wasserstand prifen.
Die Saugleitung muss
mit Wasser gefllt
sein. Resettaste ge-
driickt halten, bis die
Pumpe angesaugt hat
rot Saugleitung ist Reinigen oder erset-
verstopft oder zen
beschadigt
Pumpe fordert grin Lufteintritt an der Anschliisse auf Dicht-
aber instabiler gelb Saugseite der heit Gberprifen

Geringe Leckage im
System

Schlduche und Pumpe
liberpriafen und wenn
notig ersetzen

Grosses Leck

Schlduche und Pumpe
tiberpriafen und wenn
notig ersetzen
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18.56.4 Unterhalt

Die Wasserpumpe ist grundsatzlich nach der Ausserbetriebnahme unter-
haltsfrei.

Das Verstauen in der Kiste auf dem WABRB erfolgt gemass Abbildung.

18.5.5 Sicherheit
Schlauche nie offen herumliegen lassen.

An die Wasserpumpe diirfen ausschliesslich Trinkwasserschlauche (blau)
angeschlossen werden.

Um Kurzschliisse und Stromschldge zu vermeiden, istim Umgang mit Was-
ser und elektrischen Anlagen grdsste Vorsicht geboten.
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18.6 Wasserverteilstelle

Die Verteilstelle dient ausschliesslich dem Abfiillen von Wassersacken mit
Trinkwasser fiir die Truppe.

Wasserverteilstelle

18.7 Abwasserschlauch

Dient ausschliesslich dem Transport von Abwasser vom MVS via Schmutz-
wasserpumpe in die Kanalisation bzw in den Falttank.

Die Schlauchfarbe ist griin.

Abwasserschlauch

Lagerung:

Die Schlduche entleeren, aufrollen und die Ubergangsstiicke koppeln.
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18.8

Schmutzwasserpumpe

18.81 Beschrieb

Die Schmutzwasserpumpe wird zur Beférderung des Abwassers von der
mobilen Kliche in den Kanalisationsschacht bzw. Abwassertank eingesetzt.

18.8.2 Mittel

Betrieb / Fonchonnmnem —e [8]
Mu“u Pumpei

Absperrschieber

2 Stellung «Manu»
Die Pumpe arbeitet permanent, unabhangig vom Behalterinhalt. In dieser
Stellung muss der Schalter von Hand festgehalten werden. Beim Loslassen
springt er in die Stellung «Aus/Off»
3 Stellung «Aus/Off»
Die Pumpe ist ausgeschaltet
4 Stellung «Auto»
Die Pumpe arbeitet automatisch gesteuert, abhangig vom Fliissigkeitsstand
5 Stellung «Reset»
Dient zu Quittieren von Storungen vor dem Wiedereinschalten der Anlage.
6 Alarmruf-Schalter

Stellung «Ein»

Der akustische Alarm ertént in Verbindung mit den LED’s «Stérung» und
«Alarm»

Stellung «Aus»

Der akustische Alarm ist ausgeschaltet
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7 Gelbe LED «Phasenfolge»
Leuchtet wenn Phasen des Netzanschlusses vertauscht wurden. Die Pumpe
lauft dann mit falscher Drehrichtung. Die flihrt zu erhéhtem Verschleiss.

8 Griine LED «Betrieb»
Leuchtet wenn die Pumpe arbeitet

9 Rote LED «Storung»

Dauersignal in Verbindung mit LED «Alarmn»:

Leuchten Stérungs- und Alarm- LED gemeinsam als Dauersignal, hat der
Temperaturfiihler den Pumpenmotor wegen Uberhitzung abgeschaltet.
Gleichzeitig ertont der akustische Alarm, wenn eingeschaltet

Blinksignal:

Blinkt zur Information 2 Monate bevor die empfohlene jahrliche Wartungs-
termin erreicht ist.

Das Logistik Center ist zu informieren.

18.8.3 Betrieb
Vor Inbetriebnahme der Pumpe ist der Absperrschieber (1) zu 6ffnen.
Die Betriebsschalter der Steuerung auf «Auto» stellen.

Die Pumpe beginnt zu arbeiten, sobald der Wasserstand im Sammelbehalter
erreicht ist. Ist das Einschaltniveau im Behalter erreicht, wird die Pumpe so-
lange in Betrieb gesetzt, bis die Flissigkeit im Behalter auf das Ausschaltni-
veau abgesunken ist. Erreicht der Flussigkeitsstand im Behalter das Alarm-
niveau wird eine Alarmmeldung ausgeldst, die solange aktiviert bleibt, bis
die Flissigkeit das Niveau unterschritten hat.
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Mobiles Verpflegungssystem

18.8.4 Unterhalt

Reinigung:

Pumpe ausschalten.

Sammelbehélter mit heissem Wasser flllen.

Fettlosemittel beimischen und einwirken lassen

Pumpe einschalten und bis das Ausschaltniveau erreicht ist, laufen

lassen.

Sammelbehalter manuell komplett entleeren und trocknen lassen.

Stoérung

Ursache

Massnahme

Pumpe lauft nicht an

Netzspannung fehlt

Sitz des Netzkabels Gberprifen

in allen anderen Fallen

Netzstecker ziehen. Pumpe
manuell entleeren. Zur lh in Log
Center liberfiihren

Pumpe schaltet nicht ab

Diverse

Netzstecker ziehen. Pumpe
manuell entleeren. Zur lh in Log
Center tiberfihren
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18.8.6 Sicherheit

Niemals bei laufender Pumpe oder bei noch rotierendem Pumpenlaufrad
bzw. Schneidwerk in die Saug6ffnung oder Druckéffnung des Pumpenge-
hauses greifen.

Die Pumpe niemals ldngere Zeit trocken laufen lassen (Uberhitzungsgefahr).

18.9 Rohwasserschlauch

Dient ausschliesslich der Beforderung von Oberflachenwasser zur Trinkwas-
seraufbereitungsanlage.

Die Schlauchfarbe ist schwarz.

Rohwasserschlauch

Lagerung:

Die Schlduche entleeren, aufrollen und die Ubergangsstiicke koppeln.
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1810 Tauchpumpe
Dient zur Beférderung von Oberflachenwasser auf die Aufbereitungsanlage.

Der Betrieb istin der Betriebsanleitung der Trinkwasseraufbereitungsanlage
geregelt.

Tauchpumpe

1811 Trinkwasseraufbereitungsanlage

Die Trinkwasseraufbereitungsanlage ermdglicht, bei einer Storung des 6f-
fentlichen Netzes bzw. Unterbruch der zivilen Trinkwasserversorgung oder
bei fehlenden Trinkwasserquellen im Einsatzgebiet, Oberflaichenwasser fir
den Trinkwassergebrauch aufzubereiten, um damit die Truppe zu versorgen
(Notlage).

Die Anlage ist bei der Fassung ab Logistik Center einsatzbereit.

Der Betrieb ist in der mitgelieferten Betriebsanleitung geregelt und wird
ausschliesslich durch ausgebildetes Personal sichergestellt.

Trinkwasseraufbereitungsanlage klein fiir Siisswasser
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1812 Heizschlauch und Heizmanschette

Die Heizschlauche und die dazugehérenden Heizmanschetten werden an-
stelle des Trinkwasserschlauches zur Speisung der Mobilen Kiiche bei tiefen
Temperaturen verwendet.
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